500¢g Steinpilze

50g durchwachsener Speck
50¢g But‘cer

4 | roter Dessertwein (Fortwein)
4 | siiBe Sahne

FFequer, Thgmian, Oregano und Lavenclel zum Wijrzen

Die Filze putzen, ggp nur kurz abbrausen, abtrocknen und in
muncﬂgercchte Scheiben schneiden.

Den Speck in feine Streifen schneiden, in der Putter bei milder
Hitze goldgarben braten und dann mit den Filzen einige Minuten
gut durchschmoren

Je eine Héhcte vom Wein und der Sahne zugeben und fast ganz
einkochen lassen.

Mit Pfeffer, Thgmian, Oregano und wenn gew[jnscht mit
Lavenclel wiirzen. [ Den restlichen Wein und die Sahne zugieBen

Uﬂ& HOCI"I einmal !(U!’"Z. aquochen lassen.




